Période du 22/01/2024 au 28/01/2024 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

JONAGE ARON15048 s.perrin@jonage.fr

Céréales Fruits &

Semaine Date i contenant Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde Sulfites Lupin

coques

du gluten

lun. 22 janv.| Salade de Blé BIO T P T T T T T P P

Taboulé du Chef P
Filet de lieu sauce ciboulette P P P P T T T
Haricots Verts BIO Persillés

Fromage blanc nature BIO Local (vrac)

Yaourt Nature

Fruit

mar. 23 janv| Carottes frafches rapées vinaigrette (sac 1 kg)

Chou blanc frais BIO vinaigrette (sac 1 kg)

Boulettes de Boeuf (VBF) Sauce Tomate

Omelette au coulis de tomate

Tortis

Carré du Triéves BIO et local

Tomme grise

Créme Dessert Bio

2024-04 Créme Vanille

jeu. 25 janv.| Céleri rapé frais BIO sauce cocktail

Salade Sachet 500g

Assortiment de Charcuterie

Assortiment de Charcuterie de volaille PG
Galette végétale tomate mozzarella P P T P T T
Pommes Vapeur T P
Fromage a raclette P
Compote de Pommes Bio (ind)
Purée pomme fraise sans sucre

ven. 26 janv., Macédoine Mayonnaise

Salade de Haricots Verts

Ravioli BIO épinards sauce verte

Fromage Les Fripons

P'tit Cottentin All et Fine Herbes

Fruit
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P: Incorporation volontaire dans les plats eeuewe | Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes & déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat conrammanion . Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



