Période du 04/03/2024 au 10/03/2024

Semaine

2024-10

Date

lun. 04 mars

JONAGE ARON15048
Plat
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Lait

-

Céréales
contenant
du gluten

T

Fruits 2

coques  Arachides  Soja

T

Oeufs

INFORMATION ALLERGENES MAJEURS

Poissons Crustacés Mollusques Sésames
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Chanteneige BIO

P'tit Cottentin Ail et Fine Herbes
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Fruit

mar. 05 mar:

Carottes fraiches BIO rapées vinaigrette (sac 1 kg)

-

Pamplemousse rosé

Omelette au coulis de tomate

Saucisse de Volaille BIO au jus

Purée de Pommes de terre BIO

Brie

Camembert BIO
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Compote de Pommes Bio (ind)

Compote de pommes coings

jeu. 07 mars

Fenouil Sauce Tartare

Salade verte fraiche

Filet de poisson sauce corail

o

Brunoise de légumes frais (carottes, navets, céleri)

Fromage Blanc Battu 20% mg

Petit suisse BIO aromatisé

Barre Bretonne

ven. 08 mars

Salade de Choux Fleur vinaigrette

Salpicao (carottes, mats, céleri, pomme)

Chili Sin carne

Emincé de volaille a la mexicaine
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Galette tortilla de blé
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Gouda

Saint Paulin BIO

Créme au Caramel

Créme chocolat (ferme du Chambon)
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P: Incorporation volontaire dans les plats
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d’un plat

oune  Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes & déclaration obligatoire.
corammanion . Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service




