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o >dlfbyFs» Concombre vinaigrette @ Salade de haricots beurre i R o
>al{GyHRE> Salade de lentilles Bio @ Carottes rapées BIO vinaigrette Q
Vinaigrette nature Vinaigrette ciboulette
9 Beeuf bourguignon )
Omelette Bio sauce basquaise @ Coqulllet‘tes dejaimer (mo.u/es, cr%me, Julierine Bouchées de blé et sauce aioli
de légume, curry, coriandre, échalote)
Hachis a I'égréné de pois
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. - LEGurEs> Légumes aioli (chou fleur, carotte,
Haricots vert a I'ail Pomme de terre vapeur @ pomme de terre, haricot vert)
Yaourt nature Bio et sucre e Petit moulé ail et fines herbes Camembert Fromage frais aux fruits BIO 9
Fruit de saison écoresponsable 9 Compote de pomme Banane RUP & E Moélleux coco mandarine
Q Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ﬂﬂ Péche responsable E Spécialité du chef '1!’ Viande d'origine Frangaise
o3 Label Rouge @ Indication Géographique Protégée :CS Viande racée \N: Nouvelle recette Q
-~ Issu des régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée y Bleu Blanc Coeur p Plat durable
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