> Menu ..

Du 24 au 28 Novembre 2025

LUNDI 24 novembre

| l MARDI 25 novembre

|| mercrepi 26 novembre

& Salade de lentilles

Salade verte BIO @‘

Nuggets de poulet

Parmentier de poisson N

-~

thym citron
Nuggets de blé DURABLE
Epinards béchamel ail et fines herbes
Fromage frais nature et sucre Saint Paulin

Fruit de saison

Compote pomme péche

Produit BIO

a3 Label Rouge

&~ Issu des régions ultra-périphériques

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée

/.54 Appellation d'Origine Contrélée

~

’.N Péche responsable
ﬁ Viande racée
g Bleu Blanc Cceur

1
@ Céleri sauce cocktail

& & |
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«»
VILLE DE JONAGE

=]

VENDREDI! 28 novembre

| 1E Jour pU () |

Salade de haricots verts

&2

Réti de boeuf LR
sauce tomate

,\n Steak haché de cabillaud sauce
bouillabaisse (soupe de poisson, tomate, huile
d'olive, ail, épice paélla)

Carottes Vichy

8
Curry de pois chiches et macaronis
(oignon, pois chiches, paprika, ail, cumin, jus de
citron, curry, tomates)

Yaourt aromatisé BIO @
aux fruits

Camembert

[}

& Cake au noix

e Fruit de saison ECORESPONSABLE

Q Spécialité du chef
:Ni Nouvelle recette
@ Plat durable

1 f_ Viande d'origine Frangaise

Q Production locale



