Menu

Du 02 au 06 mars 2026

MARDI 03 mars 4”

MERCREDI 04 mars

g Carottes rapées BIO ()

Vinaigrette

Betteraves et mais

)

Filet de cabillaud sauce lombarde
(tomate, ciboulette, créme, oignon, épice paélla)

Omelette BIO e
et sauce basquaise
(tomate, poivrons, oignons)

Printaniére de légumes

Ratatouille

Carré

Fromage fondu Président

Flan nappé au caramel

Fruit 1 ECORESPONSABLE

Endives aux pommes

Vinaigrette nature

«»
VILLE DE JONAGE

Céleri rapé mayonnaise

Galette italienne

Réti de beeuf LR &2
etjus

Bouchées végétariennes

Epinards a la creme

Purée de pomme de terre BIO @

Fromage frais nature et sucre

Saint Nectaire

E Moélleux garniture pomme poire

Compote pomme banane

Produit BIO
Label Rouge

& Issu des régions ultra-périphériques

Appellation d'Origine Protégée ,"‘
Indication Géographique Protégée ﬁ

Appellation d'Origine Controlée &7

Péche responsable
Viande racée

Bleu Blanc Ceeur

@ Spécialité du chef

N Nouvelle recette

Plat durable

Viande d'origine Frangaise

Production locale




