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Du 23 au 27 février 2026
L = MARDI 24 février

._ || mercrepi 25 gevrier
LE JOUR DU (=) |

«©»
VILLE DE JONAGE

_ JEUDI 26 fey

février
Salade de pommes de terre
g a l'échalote

Salade de mache et mais

Célerirapé BIO o i
g b © Macédoine BIO mayonnaise ()
sauce enrobante a l'ail
Vinaigrette
R6ti de veau sauce orientale
Chipolatas (épice paélla, cannelle, tomate, raisin
Sticks (batonnets) végétariens

Quenelles nature sauce forestiere

pruneau et abricot secs) Al Pavé de colin napolitain
(tomate, chapelure, huile d'olive,
- Filet de merlu sauce orientale champignon, poivron)
{champignor, créme, herbes provence) Sy (épice paélla, cannelle, tomate, raisin
i < pruneau et abricot secs)
5 . élan ‘autom
Chou fleur béchamel Lentilles Meélange d'automne
Fromage fais aux fruits BIO 9

Meélange de 4 céréales BIO @
(courge butternut potiron panais patate douce)

(Blé, épeautre, orge, riz complet)
Camembert BIO 9

Yaourt nature BIO et sucre

©

Fruit 1 ECORESPONSABLE

Fraidou
Gélifié a la vanille g Cake miel cannelle FruitBIO1 ()
@ Produit BIO & Appellation d'Origine Protégée ,"‘ Péche responsable @ Spécialité du chef 1 [ Viande d'origine Francaise
LR Label Rouge Indication Géographique Protégée 25 Viande racée :N : Nouvelle recette e Production locale
o= Issu des régions ultra-périphériques M Appellation d'Origine Contrélée {ejﬁ’c Bleu Blanc Cceur Plat durable




