Menu

Du 23 aqu 27 mars 2026

L

MERCREDI 25 mars

Laitue iceberg et croltons

Vinaigrette

® @
MARDI 24 mars
g Salade de pomme de terre @
a I'échalote BIO

Saucisse fumée

Sticks végétariens

Sauté de beeuf LR “
sauce marengo

(tomate, carotte, oignon, ail, champignon)

Galette indienne
(lentille corail, courgette, épice tandoori)

Purée de brocolis

Carottes braisées

Gouda 6

Camembert

Creme vanille

©

Fruit 1 BIO

LE JOUR DU () |

9 Céleri remoulade

ILLE

S8

D JONAGE

Betteraves vinaigrette

Vinaigrette

Hachis a I'égréné de pois

o
F

Limande meuniére et citron

Boulgour sauce tomate

Fromage frais aux fruits

Yaourt nature BIO et sucre

@ Cake au pralin

Fruit 1 ECORESPONSABLE

@) ProduitBIO
&3 Label Rouge

& Issu des régions ultra-périphériques

5 )
*

B

Appellation d'Origine Protégée
Indication Géographique Protégée

Appellation d'Origine Contrélée

Péche responsable
Viande racée

Bleu Blanc Coeur

Spécialité du chef
Nouvelle recette

Plat durable

18,

Q

Viande d'origine Frangaise

Production locale

Plat ou produit "ESSENTIEL"

13



