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Du Ier au 05 juin 2026 VILLE DE JONAGE
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Carottes rapées sauce

Salade de haricots verts Tomate vinaigrette E enrobante a l'ail Melon jaune BIO =
(fromage blanc, mayonnaise, ail)
Vinaigrette Vinaigrette
Burger de veau
% | & sauce basilic
,.” % Semoule BIO fagon couscous BIO :3
Colin mariné thym citron Omelette nature (légumes couscous, tomates, raisins et
abricots secs, pois chiches, raz el hanout)
Pané de blé
Riz camarguais IGP (G Coquillettes aux petits légumes Courgettes BIO 3 la tomate
(haricot vert, petit pois, navet, carotte)
Fromage frais nature et sucre Tomme crodte fleurie Yaourt aromatisé BIO a la vanille Fromage fondu Président e
i
Fruit ECORESPONSABLE Gélifié a la vanille 9 Gateau au chocolat Coupelle compote pomme abricot BIO
= ]
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée "N Péche responsable ‘ Spécialité du chef 1 [ Viande d'origine Frangaise
Label Rouge Indication Géographique Protégée Cﬁ Viande racée N Nouvelle recette e Production locale
= Issu des régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée é Bleu Blanc Coeur (4:») Plat durable Plat ou produit "ESSENTIEL" 23



