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d VILLE DE JONAGE
Du 25 au 29 mai 2026
I MARDI 26 mai I MERCREDI 27 mai ||
| LE Jour DU |
FERIE
g
Macédoine mayonnaise &, Rillettes de colin Iceberg, radis rondelles, mais
Vinaigrette Vinaigrette
Roti de boeuf LR €29
Cubes de saumon sauce bourride sl o
(herbes de provence, créme, olive, E Penne et petits pois a la créme
ail, julienne, oignon) Palet coco curry (protéines pois et blé,
carotte, courgettes, semoule, chapelure,
lait de coco, tomate, tapioca) sauce fraicheur
Lentilles au jus Pommes sautées
Saint Nectaire  A¢ Fromage frais aux fruits Petit moulé nature
Fruit ECORESPONSABLE Fruit BIO @ g Cake miel cannelle
Q‘ Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ,‘f‘ Péche responsable Spécialité du chef b | [ Viande d'origine Frangaise
LX4 Label Rouge @ Indication Géographique Protégée %S Viande racée Nouvelle recette Q Production locale
P % T4
= Issu des régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée % Bleu Blanc Coeur Plat durable Plat ou produit "ESSENTIEL" 22




