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MARDI 09 juin
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MERCREDI 10 juin

E Salade de pommes de terre BIO L]

m
«»
VILLE DE JONAGE
VENDREDI 72 juin
v Concombres BIO vinaigrette [z m Saladeicoleslaw . Terrine de légumes
a l'échalote E (carottes et chou blanc mayonnaise)
g Roti de beeuf LR €52
6ti de beel £ =
Saucisse de Francfort LR~ #72 = O coc:tail o
Boulgour BIO et égrené végétal a la Pavé de merlu sauce armoricaine
marocaine (tomate, ail, oignon, (oignon, estragon, ail, tomate, creme,
raisins, abricots, cardamome) Y Hoki sauce blanquette brunoise de légumes)
Batonnets végétariens " (oi ail, mélange 3 Ié
créme, champignons)
Poéllée de légumes Haricots verts persillés Pommes vapeur
Yaourt nature BIO [
Saint Nectaire el AQUELSLES o Edam BIO {3 Fromage frais aux fruits
et sucre
. 1 N o .
Fruit Flan nappé caramel Q Cake BIO a lavanille Fruit ECORESPONSABLE
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93 Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ,‘m Péche responsable E Spécialité du chef 1 [
” Label Rouge Indication Géographique Protégée ?5 Viande racée N \ Nouvelle recette
&£
= Issu des régions ultra-périphériques ol Appellation d'Origine Contrélée % Bleu Blanc Coeur @)

Plat durable

Q

Viande d'origine Frangaise

Production locale

Plat ou produit "ESSENTIEL"
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