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G L MERCREDI| 2 septembre

| LEJouR DU

Meli melo melon pasteque

Hachis de lentilles tomates
et salade verte

Yaourt aromatisé aux fruits

1 Compote de pomme

JONAGE

VENDRED| 4 septembre

salade de concombre et creme

ciboulette ©
#.3
Roti de beeuf et kethup maison
1t

Galette italienne et ketchyp maison

Pommes rissolées

Yaourt BIO a la vanille

Cake framboise spéculoos E

Salade tomate et mais vinaigrette

LR
Emincé de volaille sauce basquaise ( poivrons,

oignons,tomate) 1

Omelette

Gratin de courgettes
(courgettes et pommes de terre )BIO

Brie

Creme vanille Bio
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o~  Issudes régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée % Bleu Blanc Ceeur (43) Plat durable

1 f, Viande d'origine Frangaise
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Production locale

Plat ou produit "ESSENTIEL"
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