JONAGE

. - . ~Menu

o= Du 02 au 06 Novembre 2026

| LEJour DU |

E Chou chinois
Salade de pommes de terre o Salade iceberg et croGtons E Carottes Bio rapées [ )
a l'échalote BIO
Vinaigrette
Vinaigrette Vinaigrette
Hachis a la bolognaise
(boeuf haché, carottes, tomate)
Sticks (batonnets) végétariens N Colin mariné thym citron ,@ “* Hoki pané et citron
~  Brandade pommes de terre
haricots blancs DURABLE
(colin, saumon, thym, creme)
Lentilles Bio au jus L ;)
chou-fleur béchamel BIO @ (PLAT COMPLET) Haricots beurre ciboulette
Carottes Bio braisées ()
Fromage frais aux fruits Gouda BIO &% Coulommiers Yaourt nature BIO et sucre
Fruit ECORESPONSABLE @9 Flan nappé au caramel Fruit BIO @ E Cake au Miel
@ Produit BIO Q Appellation d'Origine Protégée ’.f‘ Péche responsable Q Spécialité du chef f[ Viande d'origine Frangaise
a3 Label Rouge Q Indication Géographique Protégée CS Viande racée :N : Nouvelle recette 9 Production locale
% Issu des régions ultra-périphériques % Appellation d'Origine Contrélée y Bleu Blanc Coeur @ Plat durable Plat ou produit "ESSENTIEL" 45



