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Laitue iceberg et crotons EREBG rép§ e % Carottes Bio rapées
(mayonnaise ketchup} Salade de mache, betteraves,

saumon fumé et dés de brebis_-

Vinaigrette terroir

Vinaigrette Vinaigrette Vinaigrette

Boulettes de beeuf sauce hongroise

‘N Pépites de volaille sauce*
(oignon, ail, champignon, piment .

: " Noél aux canneberges
doux, huile, tomates) E (cannelle, potiron, zestes orange et mandarine) ik
= n
o) Pavé de merlu sauce . i
" Colin meuniere citron Dahl de lentilles corail BIO et riz pilaf I'g, sauce Noél aux canneberges Renne salice fromageraau poissan
(lentilles corail, carotte, oignon, tomate, ail, gingembre, o o Pektss i Y (colin, saumon, fromage frais, harigots blancs)
lait de coco, curry) ‘e ’ PLAT DURABLE Q.,j,
L L
Epinards et pommes ,
de terre béchamel & Rompies pullaitsens
Saint Nectaire & Fromage frais aux fruits Entremets croustillant chocolat Yaourt nature BIO et sucre
Fruit BIO ’5? Purée pomme abricot < Compote pomme banane
B - P Friandise au chocolat Retep
> jom]
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ,‘m Péche responsable &’i Spécialité du chef 1 l_ Viande d'origine Frangaise
LR Label Rouge Indication Géographique Protégée ?3 Viande racée :N ‘ Nouvelle recette 9 Production locale
£ oy 3
o~ Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrélée % Bleu Blanc Ceeur Q.; ) Plat durable Plat ou produit "ESSENTIEL" 51

HVE Haute valeur environnementale CE2 Certification environnementale niveau 2 CE Issu du Commerce Equitable &) ECORESPONSABLE



