. - .- Menu

Du 23 au 27 Novembre 2026

LUNDI I

MARDI I MERCREDI

| ££j0ouR DU () |

}E)

Macédoine mayonnaise

Vinaigrette

Ceeur de laitue
et mais

Vinaigrette

Sauté de beeuf LR &2
sauce charcutiere

(oignon, ail, tomate, cornichon, moutarde, vinaigre)

Cordon végétal

Pommes de terre BIO G
et Epinards hachés BIO béchamel

Camembert

Fruit ECORESPONSABLE C)

Produit BIO
&3 Label Rouge

>

Issu des régions ultra-périphériques A

Bouchées butternut lentille corail

Haricots blanc Bio a la tomate

Petit moulé nature

s

Compote pomme abricot BIO

Appellation d'Origine Protégée “fv Péche responsable

Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée

i
Appellation d'Origine Contrélée % Bleu Blanc Coeur

JONAGE

&

VENDREDI

&% Céleri Bio rémoulade

<
Cheeseburger ou fishburger Moules sauce basilic

"

Domimes campagnardes
Coquillettes aux petits [égumes

(haricots verts, petits pois, navet, carotte)

'@‘ Milk shalke fraise vanille

B,

Fromage frais nature et sucre

Calette Saint Michel

Eclair chocolat

% Spécialité du chef i | t. Viande d'origine Frangaise

Nouvelle recette 9 Production locale

Plat durable Plat ou produit "ESSENTIEL" 48




